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| .
Menu di carne

ENTREE

Pettoline alle erbe

ANTIPASTI

Tortino di zucchine alla parmigiana
Pecali di bresaola home made in agrodo]ce

Sushi di peperoni, caprino e mandorle

PRIMI
Fagottino di farina di castagne al castelmagno su fonduta di rape

Paccheri con funghi cardoncelli e tartufo

SECONDI

Medaglione di manzo bardato al muschio aromatico
Patate alla brace

Insalata di campo

DOLCI
Carangi miele ¢ vincotto

Frutta

55€ 4 persona con acqua ¢ vino 1nc1u51
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Menu di pesce

ENTREE

Pettoline alle erbe

ANTIPASTI
Carpaccio di spada marinato alle barbe rosse
Scrigno di zucchine con gamberi del mar Mediterraneo

Insalaca di seppie grigliate

PRIMI

Carnaroli con bisque di granchi e spuma di zucca

Calamarata con vellutata di melanzane fumeé e rana pescatrice

SECONDI

Bistecca di tonno al sesamo, pepe e wasabi
Patate alla brace

Insalata di campo

DOLCI

Carangi micle ¢ vincotto

Fructta

45€ a persona con acqua € vino inclusi



